Glemmen videregaende skole

RM - restaurant- og matfag

RESITAURAN|IE

# Spennende og kreativ
skolehverdag
# Utplassering
# Fagbrev og ;
lzerlinggaranti-# Elsker & lage mat
# Praktisk anlagt og
godt handlag
# Serviceinnstilt




RIVIEIe infimeny,
av muliglheterd

Dremmer du om et utdannings-
program som apner mange

muligheter for fremtidens yrkes-
valg? @nsker du a jobbe som kokk,
servitor eller konditor?

Som elev pa RM far du bred kunnskap om mat
og hvor den kommer fra. Vi drar dit ravarene
finnes, og vi leerer hvordan vi tar vare pa
ressursene vare. Vi samarbeider tett med mange
bedrifter og dyktige fagpersoner. Vi deltar pa
flere konkurranser gjennom skolearet. Kanskje
er du var neste Norgesmester i konditor- eller
kokkefaget?

RM gir deg fremtidens muligheter gjennom
fagbrev eller studiekompetanse. Pa kjgpet far du
en spennende, variert og kreativ skole-

hverdag! P4 RM meoter du leerere som ser deg

og som gnsker at du skal lykkes. Du vil fa god
veiledning underveis for at nettopp du skal na

dine mal og dremmer!

[ programitage vill clug

- Fordype deg innenfor kokk, serviter, ferskvare-
handler, ernseringskokk, baker og konditor

- Veere kreativ og jobbe med ferske ravarer og
produkter

- Bli kjent med bransjen, restauranter og
spennende samarbeidspartnere gjennom

kreativt arbeid

Du trenger ikke kunne noe om mat for & ga pa

RM, men det kreves at du er nysgjerrig og motivert
for en spennende og hektisk hverdag. Alt leeres
gjennom vart oppleeringslop som bestar av to ar i
skole og to ar i bedrift. Pabygg til generell studie-

kompetanse kan du ta etter Vg2 eller endt leeretid.

Muliglheter etter Vees

- Kokk, erneeringskokk eller serviter, baker eller

konditor, polsemaker eller kjottskjeerer,
slakter, butikkslakter eller sjpmathandler,
fagarbeider i sjpmatproduksjon eller
industriell matproduksjon

- Fagbrev eller Vg3 pabygging til generell
studiekompetanse

- Mesterbrev

Vgl
Restaurant-

og matfag

Vg2 Vg2
Bakerog @M Kokk og
konditor | Glemmenvgs [serviterfag

RM passer perfekt for deg som er interessert i

mat, elsker a lage mat og oppleve nye smaker!



